
秋季限定パスタメニュー

PASTA

ポルケッタと
牛蒡のパスタ
¥1, 800

ポルケッタと
牛蒡のパスタ
¥1, 800

ハーブの香るポルケッタと
牛蒡の風味が良く合います。
ほどよく感じられる

七味がアクセントになってます。

ポルチーニとイカの
イカ墨のパスタ
¥1,900

ポルチーニとイカの
イカ墨のパスタ
¥1,900

イカの香ばしさが
キノコの香ばしさと
非常に相性が良く

イカ墨でまとめてパスタにしました

秋刀魚と春菊のプッタネスカ
¥1, 800

秋刀魚と春菊のプッタネスカ
¥1, 800

旬の秋刀魚を使った
シンプルなパスタです。
プッタネスカのベースに
春菊の苦みを加えました。

※表示金額はすべて税込みです

秋の恵みが味わえる特別なパスタで
至福の時間をお楽しみください。

Autumn Menu



秋の恵みが味わえる特別なピッツァで
至福の時間をお楽しみください。

秋季限定ピッツァメニュー

PIZZA

ポルチーニのピッツァ
¥2 , 200

ポルチーニのピッツァ
¥2 , 200

チーズとポルチーニの美味しさが
ダイレクトに味わえます。
過去に日本人が
ナポリの大会で

優勝した時のピッツァです。

戻りカツオとミョウガの
マリナーラ
¥2 ,100

戻りカツオとミョウガの
マリナーラ
¥2 ,100 サツマイモのピッツァ

¥1,900
サツマイモのピッツァ

¥1,900

秋の名物焼き芋をピッツァにしました。
燻製の効いたモッツァレラと
ハーブの香るサルシッチャで
バランスをとったピッツァです。

※表示金額はすべて税込みです

戻りカツオの旨みにニンニクや
オレガノの風味が調和する。
仕上げに添えた茗荷が
爽やかなアクセントとなり

ピッツァの味わいを引き締めます。

Autumn Menu


